
 
お
冷
に
代
え
て
、
凍
頂
烏
龍
茶
を

お
出
し
し
て
お
り
ま
す
。 

「
凍
頂
烏
龍
茶
」 

凍
頂
烏
龍
茶
と
は
、
台
湾
中
部
南
投
縣
の
凍
頂
山
で
採

れ
た
茶
葉
で
作
ら
れ
た
烏
龍
茶
の
事
で
す
。 

凍
頂
山
の
由
来
は
そ
の
名
の
通
り
、「
頂
上
が
凍
り
つ

く
位
高
い
」
と
い
う
意
味
か
ら
き
て
い
ま
す
が
、
そ
の

温
暖
差
の
あ
る
気
候
が
烏
龍
茶
の
茶
樹
の
生
育
に
と

て
も
適
し
て
い
ま
す
。 

独
特
の
成
分
メ
チ
ル
化
カ
テ
キ
ン
が
含
有
さ
れ
て
い

る
上
、
更
に
味
や
香
り
を
楽
し
む
事
が
で
き
ま
す
。
特

に
、
洋
風
料
理
ま
た
は
中
華
料
理
に
適
し
た
お
茶
で
す
。 

 

※
お
水
も
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
。 

お
気
軽
に
、
お
っ
し
ゃ
っ
て
下
さ
い

。 
 


