
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

人気急上昇！おすすめ 
｢

ぶ
っ
か
け
豚

と

ん

玉
た

ま

麺
め

ん｣
(

８
５
０
円
） 

（
ぶ
っ
か
け
豚
骨
ラ
ー
メ
ン
） 

追
い
飯
（
１
／
３
盛
り
）
セ
ッ
ト 

＋
５
０
円 

（
平
日
ラ
ン
チ
と
土
曜
日
の
ラ
ン
チ
は
無
料
） 

・
並
盛
り
（
麺
１
４
０
ｇ
）
腹
八
分
目
サ
イ
ズ 

・
大
盛
り
（
麺
１
・
５
倍 

２
１
０
ｇ
）
満
腹
サ
イ
ズ 

無
料 

〈
さ
ら
に
〉 

・
Ｗ
盛
り
（
麺
２
倍 

２
８
０
ｇ
＋
タ
レ
２
倍
）
＋
２
０
０
円 

※
当
店
の
「
替
え
玉
チ
ケ
ッ
ト
」
及
び
「
ク
ー
ポ
ン
」(

１
５

０
円
相
当)
は
、
追
い
金
＋
５
０
円
で
ご
利
用
頂
け
ま
す
。 

数
量
限
定 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「
ぶ
っ
か
け
豚
骨
」
と
は
、
豚
骨
ス
ー
プ
で
作
っ
た
濃
い
目
の
タ
レ
を
か

け
て
食
べ
る
ラ
ー
メ
ン
で
す
。「
ぶ
っ
か
け
う
ど
ん
」
や
今
日
の
「
ま
ぜ
そ

ば
」「
油
そ
ば
」
を
ヒ
ン
ト
に
、
開
発
致
し
ま
し
た
。 

そ
の
特
徴
は
、
ス
ー
プ
が
無
い
た
め
、
真
夏
な
ど
の
暑
い
日
に
も
食
べ
や

す
く
、
ま
た
カ
ロ
リ
ー
を
抑
え
て
豚
骨
ラ
ー
メ
ン
の
風
味
を
ご
堪
能
頂
け 

る
点
に
ご
ざ
い
ま
す
。
さ
ら
に
、
温
玉
や
ラ
ー
油
で
味
の
変
化
も
お
楽
し

み
頂
け
れ
ば
幸
い
で
す
。 

 

一
、 

温
玉
を
崩
さ
ず
、
ス
ト
レ
ー
ト
で 

二
、
温
玉
を
崩
し
て
、
た
ま
ご
味
に 

三
、
ラ
ー
油
を
少
し
か
け
て
、
ピ
リ
辛
味
に 

※
ラ
ー
油
を
入
れ
過
ぎ
る
と
、
辛
く
な
り
ま
す
。
少
し
ず
つ
味
見
し
な
が
ら 

四
、
残
り
汁
に
、
追
い
飯
を
投
入 

お勧めの食べ方 


